
Hauptgänge 
Kalbsrücken 

rosa gebraten | Parmesankruste | buntes Wintergemüse 
Kalbsjus | feiner Salat     38 
 
 

Wiener Schnitzel 
vom Kalbsrücken | wilde Kartoffeln   26 
 
 

Rinderhüftsteak 250 gr. 
von der Bodensee Rinderfärse | Rucola | Parmesan  
Basilikum Pesto |wilde Kartoffeln   33 
 
 

Ragout 
vom Hirsch | Rotkraut| Preiselbeer Birne | Kartoffelknödel  31 
 
 

Saibling  
auf der Haut gebraten | buntes Wintergemüse  
| Babyblattspinat  
Zitronen Schaum    29 
 
 

Gnocchi (vegan) 
aus roter Beete | Babyblattspinat | Pinienkerne   21 
 
 

Dessert 
Cheese Cake 

Himbeere | Minze    8 
 
 

Apfelküchle 
Zimt & Zucker | Vanilleeis    10 
 
 
Alle Preise in Euro.  
„Sharing is caring“ - Sie möchten sich ein Gericht mit mehreren Personen teilen?  
Wir berechnen € 5,20 pro weiterer Person für das Gedeck mit Holzöfele Brot und Butter. 
Für Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
Beilagen Umbestellungen berechnen wir mit 1,50 Euro 
* als kleine Portion möglich, abzüglich 2 Euro  


